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Bereiding:
Ontdooi de garnalen 8 uurvan tevoren in de koelkast.

2 paklen schotse gerookte zalmfitet Was de Kduitsla en slinger deze droog in een sl
teotmetkila o centrifuge. Laat 1 eetlepel oljflie heet worden in
_1.z.a.'s.c9s!sta?!.s§rna!sn_.(c!.iepvr.iss)‘._._.'.A._.'_ '_ . eenkoekenpan, Bestrool de garnalen met peper en
Bijzonder Lekker R zout uit de molen en schroei de ontdooide garnalen
dresing honing, mosterd & ditle Yortin de kockenpan. Laat de garmalen uitiekien op
e Heukentolpaper. Leg de Kiuitla met plues verse

8 stukfes toast van witbroog dile op een bord en besprencl het met de Bijzonder
e tekler dressing. Doe per persoon 1 plak gerookte
O 7alm op de sla. Garneer met 5 garnalen en als aatste
peperenzout = T druppelsgewijs de dressing om de salade druppelen.

keukenrolpapier Serveren met toast en boter.




