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 Eet smakelijk!

Drentse  Hotdog

poiesz noorder hotdog

Bereiding
•	 Bak de ambachtelijke spekjes uit in de koekenpan.
•	� Haal ze uit de pan en laat ze vervolgens uitlekken op keukenpapier, bewaar het spekvet in 

de koekenpan.
•	� Voeg nog een klein beetje boter toe aan het spekvet en bak de hotdogs goudbruin 

gedurende 8 minuten op een laag vuur.
•	 Snijd de Granny Smith in blokjes.
•	� Bak de zuurkool in de vloeibare boter op een laag vuurtje. Voeg naar smaak een beetje 

zout en peper toe. Voeg als laatste de appelblokjes toe. Nu niet meer laten koken.
•	 Snijd de hotdog broodjes open en besmeer ze met ketchup.
•	 Laat de zuurkool uitlekken.
•	� Beleg de broodjes met zuurkool, daarop een hotdog, dan een beetje mosterd en daarop 

de spekjes.

Ingrediënten voor 2 hotdogs:
AMBACHTELIJKE SPEKBLOKJES
2 HOTDOGS
2 HOTDOGBROODJES
KETCHUP
MOSTERD

40 GRAM  GEKOOKTE ZUURKOOL
1 GRANNY SMITH
PEPER EN ZOUT
VLOEIBARE BOTER VOOR BAKKEN EN BRADEN

DRENTSE VARIATIETIP


